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PANTORRES

Tahona tradicional

Pan cocido - Precocido para hornear

PANTORRES, S.A. fue fundada en 1988 como sociedad dedicada a la
elaboracién de pan cocido.

No obstante, sus inicios se remontan a finales del siglo XIX con
una pequefia tahona familiar situada en Torres de la Alameda.

Conocidos por todo el pueblo, es en 1960 cuando toma su primera
denominacién como sociedad “Viuda de Luciano Polo” consiguiendo
una gran popularidad y aceptacién gracias a sus excelentes panes
candeales. Posteriormente pasé a denominarse Hermanos Polo, C.B.
cuando sus descendentes heredaron la tahona y, mds tarde,
Panificadora de Torres, S.A.

Asi, pasé de generacién en generacién hasta llegar a 1988

donde, de nuevo, los descendentes que hoy representan la

4° generacién de panaderos, deciden asociarse y marcar el
antes y el después en la historia de la pequefia tahona.
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Desde 1988, se han sorteado algunas etapas mds dificiles
sobre todo a nivel econémico, pero superando todas ellas con
creces y saliendo més reforzados.

El empefio y esfuerzo de todos sus integrantes ha conseguido
posicionar, a dia de hoy, a PANTORRES, S.A. como una de las
panificadoras méas potentes de la Comunidad de Madrid.

Con un total de 10 hornos, 2 de ellos de solera reflectaria,
PANTORRES, S.A. es una de las principales empresas de
referencia para los establecimientos de hosteleria,
supermercados y pequefias panaderias, tanto a nivel calidad
como en la gran variedad de productos.
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Pantorres
Fermenta natural
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PANTORRES PAN TRADICIONAL
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MEZCLA DE HARINAS ESPECIALES
+

2\

J




/\
a A\

PANTORRES MEZCLA DE HARINAS ESPECIALES

T e

GALLEGA

< =

.! 20 00 180-200 Eszs OWis-20 40

Und.Caja Grados Gramos Minutos Centimetros

CAMPENA

< =

.! 25 00%180 200 ﬁ 330 @% 18-20 L

Und.Caja Grados Gramos Minutos Centimetros

CHAPATA
—*-

<

!! 12 oc%wo_zoo ééoo Os-20 o

Und.Caja Grados Gramos Minutos Centimetros

\ Y




/\
a A\

PANTORRES MEZCLA DE HARINAS ESPECIALES
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PANTORRES RESTAURACION (TAPAS)
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PANTORRES RESTAURACION (TAPAS)
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PANTORRES RESTAURACION (BOCADILLOS Y MENUS)
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PANTORRES RESTAURACION (BOCADILLOS Y MENUS)
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PANTORRES __PAN INTEGRAL Y SIN SAL
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PANTORRES PAN INTEGRAL Y SIN SAL
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PANTORRES PAN DE MI PUEBLO
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Si aprecia el buen PAN por su sabor y
le importa su salud, consumird nuestro PAN,

consumirad PANTORRES
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torres

Ferumenta natural

PANTORRES, S.A.
Paseo de los Pozos, 28
Torres de la Alameda

28813 Madrid
g?‘ ~ TLF: 91 886 80 85
QMNP I3) 629 36 66 66

 E-mail: pedidosepantorres.es

Web: www.pantorres.es
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